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malgacherestaurant.com

Wir lassen den Geist leer und bereiten uns auf
eine Reise zum Elementar, wahrend Exotik
und Wild, wo das einzige Ziel darin besteht,
unsere Hauptbedurfnisse zu befriedigen.
Wir transportieren uns an einen Ort, der pure
Inspiration ist, ein Ort, der Wurzeln und verfuhrt.

Wir reisen an die Sudostkuste des afrikanischen
Kontinents, zu einem quasi unwirtlichen Gebiet,
iIn dem die afrikanische Kultur Nuancen aus
anderen Teilen der Welt offnet und begrufdtfur
Vielfalt wahrend der Einheit seiner Menschen.



malgacherestaurant.com

Ein Begrulsungsgetrank aus frischem Basilikum, Ananas
und Ingwerlimonade

Malgache Brotauswahl: Injera, Saabayad und Pita, serviert

mit Kurbis-Hummus, Baba Ganoush und Ras-El-Hanout-Butter
Frischer Burrata aus Puglia auf Kirschtomaten-Confit mit Vanille
aus Madagaskar

'Falsches” Risotto mit schwarzem Truffel aus Mallorca

und Parmigiano Reggiano

Sackbrasse "a la espalda” nach Art von Bilbao

Kronfleisch vom Angus-Rind (300 g) in Sijilmasa-Marinade vom
Holzkohlegrill, serviert mit frittierte Kartoffelecken, Knoblauch
und Piquillo-Paprika

_auwarm servierte Arme Ritter mit karamellisierter Mandelcreme,
Kokossauce, Kokosschaum und Kokoseis
Kaffee

Getranke sind nicht im Menupreis enthalten. Auf Wunsch stellen wir Ihnen wahrend
des Essensservice (ca. 90 Minuten) gegen einen Aufpreis von 10 € pro Person Wasser, Bier
und Softgetranke zur Verfugung

3

Preis pro Person
INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER
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Ein Begrulsungsgetrank aus frischem Basilikum, Ananas
und Ingwerlimonade

Malgache Brotauswahl: Injera, Saabayad und Pita, serviert

mit Kurbis-Hummus, Baba Ganoush und Ras-El-Hanout-Butter
Ceviche von Kabeljaufilet und Garnelen mit Gemuse und Krautern
Wonton-Ravioli mit Mallorquinisches schwarzes Schwein Ravitoto
in Salbei-Pinienkernen-Butter

Galizischer Tintenfisch vom Grill auf Kartoffeln

mit Tzatziki-Schaum und Paprika-Pomade

Bei Niedrigtemperatur gegrilltes Piri-Piri Stubenktken mit Sakay
Sauce, Pico-de-Gallo und gedampftem Bao Bun

Cremiger Kasekuchen mit Vanillesauce aus Madagaskar
und Waldbeeren
Kaffee

Getranke sind nicht im Menupreis enthalten. Auf Wunsch stellen wir Ihnen wahrend
des Essensservice (ca. 90 Minuten) gegen einen Aufpreis von 10 € pro Person Wasser, Bier
und Softgetranke zur Verfugung

3

Preis pro Person
INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER



MALGACHE-COCKTAIL

AUSWAHL AN VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN ZUR WAHL

DESSERT

GETRANKE (optional, +10€)

MALGACHE

MENU




malgacherestaurant.com Carretera d’Arta 22, 07400 Port d’Alcudia
Booking +34 696 33 16 61




