
MENÚ MEDIODÍA

Lunch menu
Mittagessen-Menü
Menu du déjeuner

25€
Bebidas no incluidas

Drinks are not included
Getränke nicht inbegriffen

Boissons non incluses



APERITIVOS (A ELEGIR)
Starters (SELECT ONE)  -  Vorspeisen (WÄHLEN SIE EINS)  -  Entrées (CHOISISSEZ UN)

Nuestras croquetas (4 uds.)
Our croquettes (4 pieces)
Unsere Kroketten (4 Stk.)
Croquettes maison (4 unités)
Falso falafel vegano con pico de gallo de Raf y crema de aguacate (1 ud.)
Vegan ‘fake’ falafel with Raf tomato pico de gallo and avocado cream (1 piece)
Veganer “falscher” Falafel mit Pico-de-Gallo Dressing aus Raf-Tomaten 
und Avocadocreme (1 Stk.)
Falafel végan revisité avec pico de gallo à la tomate Raf et crème à l’avocat 
(1 unité)
Canelón de cordero ecológico km 0 al tajín (1 ud.)
Cannellone stuffed with tagine-cooked local organic lamb (1 piece)
Cannellone mit Bio-Lammfleisch aus der Region, zubereitet in der Tajine (1 Stk.)
Cannellone d’agneau bio local en tajine (1 unité)
Taco de cordero ecológico Mallorquín con Sambal y arroz al azafrán (1 ud.)
Taco with organic Mallorcan lamb, sambal, and saffron rice (1 piece)
Taco mit mallorquinischem Bio-Lammfleisch, Sambal und Safran-Reis. (1 Stk.)
Taco d’agneau bio de Majorque, sambal et riz au safran (1 unité)

PRINCIPALES (A ELEGIR)
Main courses (SELECT ONE)  -  Hauptgerichte (WÄHLEN SIE EINS)

Plats principaux (CHOISISSEZ UN)

Slaai de aguacate a la brasa con maní y pollo a baja temperatura 
tostado al carbón
Grilled avocado slaai with peanuts and slow-cooked charcoal-toasted chicken
Gegrilltes Avocado-Slaai mit Erdnüssen und bei Niedrigtemperatur 
holzkohlegegrilltes Hühnchen
Salade slaai d’avocats grillés aux cacahuètes et poulet rôti à basse 
température au charbon de bois
Curry verde vegano con arroz jazmín, verduras baby y edamame frito
Vegan green curry with jasmine rice, baby vegetables, 
and fried edamame beans
Veganer grüner Curry mit Jasminreis, jungem Gemüse 
und frittiertem Edamame
Curry vert végan avec riz au jasmin, petits légumes et edamame frits
Ceviche de lomo de bacalao y langostino con verduras y hierbas
Cod loin and prawn ceviche with herbs and vegetables
Ceviche von Kabeljaufilet und Garnelen mit Gemüse und Kräutern
Ceviche de filet de cabillaud et langoustines aux légume



POSTRES (A ELEGIR)
Desserts (SELECT ONE  -  WÄHLEN SIE EINS  -  CHOISISSEZ UN)

Tarta cremosa de quesos con salsa de vainilla de Madagascar y frutos rojos
Creamy cheesecake with Madagascan vanilla sauce and red fruits
Cremiger Käsekuchen mit Vanillesauce aus Madagaskar und Waldbeeren
Cheese-cake crémeux accompagné d’un coulis à la vanille de Madagascar 
et de fruits rouges
Tarta fondant de chocolate
Chocolate fondant cake
Fondant-Schoko-Torte
Fondant au chocolat

Hamburguesa de ternera sayaguesa braseada con setas, salsa brasa, 
queso de Mahón y pan ecológico
Charcoal-grilled Sayaguesa beefburger with wild mushrooms, “brasa” sauce, 
Mahon cheese, and organic bread
Hamburger mit Sayaguesa Rindfleisch vom Holzkohlegrill mit Pilzen, 
Käse aus Mahón und Bio-Brötchen
Burger de bœuf Sayaguesa grillé, champignons, sauce barbecue, 
fromage de Mahón et pain bio
Entrecote a la brasa
Grilled entrecôte
Gegrilltes Entrecôte
Entrecôte grillée

PRINCIPALES (A ELEGIR)
Main courses (SELECT ONE)  -  Hauptgerichte (WÄHLEN SIE EINS)

Plats principaux (CHOISISSEZ UN)
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